
　
明
治
時
代
に
国
内
初
の
タ
マ
ネ

ギ
の
品
種
と
し
て
札
幌
で
誕
生
し

た
札
幌
黄
。
現
在
、
道
内
で
一
般

的
に
栽
培
さ
れ
て
い
る
タ
マ
ネ
ギ

は
改
良
さ
れ
た
品
種
が
主
流
だ
が
、

そ
ん
な
中
、
あ
え
て
札
幌
黄
の
栽

培
を
続
け
る
生
産
者
が
い
る
。
そ

の
う
ち
の
一
人
が
澤
田
さ
ん
だ
。

　「
私
の
父
が
農
業
を
始
め
た
昭

和
35
年
当
時
は
、
タ
マ
ネ
ギ
と
言

え
ば
札
幌
黄
で
し
た
ね
」
と
振
り

返
る
。
札
幌
黄
は
各
農
家
で
種
子

を
採
っ
て
、
翌
年
に
植
え
る
、
そ

れ
を
繰
り
返
し
て
受
け
継
が
れ
て

き
た
。
や
が
て
安
定
し
た
収
穫
が

見
込
め
る
品
種
が
開
発
さ
れ
る
と
、

病
気
に
弱
く
、
形
や
大
き
さ
が
不

ぞ
ろ
い
の
札
幌
黄
の
生
産
は
激
減
。

し
か
し
、
澤
田
さ
ん
の
札
幌
生
ま

れ
の
品
種
を
絶
や
し
た
く
な
い
と

い
う
思
い
は
強
い
。「
札
幌
黄
は

肉
厚
で
柔
ら
か
く
、
熱
を
加
え
る

と
甘
み
が
増
し
ま
す
。
例
え
ば
、

豚
丼
に
入
れ
る
と
タ
レ
が
染
み
て

主
役
級
の
お
い
し
さ
に
な
る
ん
で

す
よ
」
と
笑
顔
で
語
る
。

　
作
付
け
は
、
目
の
届
き
や
す
い

場
所
を
選
び
、
病
害
虫
の
発
生
を

い
ち
早
く
発
見
・
対
処
す
る
な
ど

管
理
に
手
間
が
か
か
る
が
、
そ
の

分
、
秋
の
収
穫
を
迎
え
る
と
喜
び

も
大
き
い
の
だ
そ
う
。「
市
内
の

ス
ー
パ
ー
な
ど
で
行
う
札
幌
黄
の

試
食
イ
ベ
ン
ト
を
手
伝
う
こ
と
も

あ
り
、
食
べ
た
方
の
喜
ぶ
顔
が
見

ら
れ
て
う
れ
し
い
」
と
澤
田
さ
ん
。

　「
札
幌
黄
を
は
じ
め
、
札
幌
で

生
ま
れ
た
伝
統
野
菜
を
守
っ
て
い

く
た
め
に
も
、
よ
り
た
く
さ
ん
の

方
々
に
、
そ
の
お
い
し
さ
を
味
わ

っ
て
ほ
し
い
で
す
ね
」。
今
年
も
、

澤
田
さ
ん
ら
生
産
者
が
丹
精
込
め

て
育
て
た
札
幌
黄
が
店
頭
に
並
ぶ

時
期
が
来
た
。

第 回4

さっぽろの

澤
田 

喜
幸
さ
ん

さ

わ

だ

よ

し

ゆ

き

市
特
産
の
タ
マ
ネ
ギ
・
札
幌
黄
の
生
産
者

さ
っ
ぽ
ろ

き

札
幌
生
ま
れ
の
タ
マ
ネ
ギ
を

こ
の
先
も
受
け
継
い
で
い
き
た
い

北区篠路で農家を営
む。約40年間タマネギ
一筋で栽培を行い、現
在は家族3人で7ヘク
タールの畑を管理する。

札幌黄のすごいところはここ ! 10月～12月下旬に店頭に並びます

札幌黄が市場に出回るのは、10月から
の約３カ月間。売り場で見掛けたら、手
に取ってみては。

多くの道産タマネギのルーツになった
札幌黄は現在の東区から道内各地に広まった。
その後、札幌黄の遺伝子を受け継いだ品種が開
発され、道産タマネギの主流となった。

海外の野菜不足を救っていた
明治30（1897）年ごろには、北海道から距離
的に近いロシアの一部地域に、札幌黄の輸出
を開始していたとされている。

この他、札幌黄を使ったカレーやラー
メンなどを提供する店舗などの詳細は
札 幌黄ふぁんくらぶホームページ
www.sapporoki.netでご覧になれます。

札幌黄はこんな楽しみ方も !

取扱店定山渓観光案内所（南区定山渓温
泉東３）ほか

スープなどの加工品で味わう

こ
の
ペ
ー
ジ
で
は
市
内
の
施
設
や

催
し
な
ど
を
支
え
る
方
に
イ
ン
タ
ビ
ュ
ー
。

働
く
姿
や
思
い
を
通
じ
て
、

札
幌
の
魅
力
に
迫
り
ま
す
。

みりょくそうぞうにん
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