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札
幌
の
魅
力
を
聞
か
れ
た
と
き
、

「
食
べ
物
が
お
い
し
い
」
と
答
え

る
方
は
多
い
の
で
は
な
い
で
し
ょ

う
か
。
全
国
一
の
食
料
生
産
地
で

あ
る
北
海
道
の
、
新
鮮
な
食
材
が

集
ま
っ
て
く
る
こ
と
は
、
札
幌
市

民
の
楽
し
み
の
一
つ
で
す
。
 

　
ま
た
、
そ
う
し
た
道
産
の
食
材

を
よ
り
お
い
し
く
、
食
べ
や
す
く

加
工
す
れ
ば
、
札
幌
な
ら
で
は
の

魅
力
的
な
「
食
品
」
に
な
り
ま
す
。

そ
の
食
品
を
、
市
内
の
ほ
か
道
外
、

国
外
へ
と
販
売
し
て
い
く
こ
と
は
、

札
幌
の
食
産
業
を
元
気
に
し
て
い

く
こ
と
に
つ
な
が
り
ま
す
。
 

　
札
幌
の
持
つ
強
み
で
あ
る
道
産

食
材
に
、
独
自
の
ア
イ
デ
ア
や
新

技
術
に
よ
っ
て
価
値
を
加
え
る
。

そ
う
し
た
企
業
の
取
り
組
み
を
市

は
支
援
し
、
新
し
い
魅
力
あ
る
食

品
が
誕
生
し
て
い
ま
す
。
 

道
産
食
材

道
産
食
材
が
身
近
身
近
に
楽
し
め
る
の
は
、札
幌
札
幌
の
大
き
な
魅
力
魅
力
の
一
つ
で
す
。
 

今
回
今
回
は
、こ
の
道
産
食
材

道
産
食
材
を
生
か
し
た
魅
力
的

魅
力
的
な
食
品
食
品
と
、 

そ
れ
を
生
み
出
し
た
企
業
企
業
を
紹
介
紹
介
。
 

札
幌
札
幌
の
中
小
企
業

中
小
企
業
が
支
え
る
食
産
業

食
産
業
の
「
今
」
に
迫
り
ま
す
。
 

道
産
食
材
が
身
近
に
楽
し
め
る
の
は
、札
幌
の
大
き
な
魅
力
の
一
つ
で
す
。
 

今
回
は
、こ
の
道
産
食
材
を
生
か
し
た
魅
力
的
な
食
品
と
、 

そ
れ
を
生
み
出
し
た
企
業
を
紹
介
。
 

札
幌
の
中
小
企
業
が
支
え
る
食
産
業
の
「
今
」
に
迫
り
ま
す
。
 

札
幌
企

札
幌
企
業
の 

美
味
し
い
も
の
づ
く
り 

札
幌
企
業
の 

美
味
し
い
も
の
づ
く
り 

北海道の魅力的な食材がそろう札
幌市では、その食材を加工する産
業が盛んです。製造業に占める食
料品業の割合は、全国と比べて高
くなっています。 

■札幌市の製造業業種別　粗付加価
　値（※） 額の割合 
　※企業の生産活動によって新たに生み
　　出される価値のこと 

札幌の製造業の中心は「食」 

食料品 
製造業 
34.7％ 

その他 
製造業 
65.3％ 

全国平均 
（8.3％）の 
およそ4倍！ 

あら 

お 

い 
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侍
の
プ
リ
ン 

北
海
道
の
農
産
物
に 

付
加
価
値
を 

　
「
侍
の
プ
リ
ン
」
の
原
点
は
、

開
発
者
・
星
野
さ
ん
の
北
海
道
の

農
家
に
対
す
る
思
い
だ
っ
た
。
飲

食
業
界
に
勤
め
て
い
た
星
野
さ
ん

は
、
離
農
に
よ
り
廃
れ
て
い
く
北

海
道
の
農
業
を
目
の
当
た
り
に
し
、

「
北
海
道
の
農
産
物
に
付
加
価
値

を
与
え
て
全
国
に
売
れ
ば
、
農
業

の
活
性
化
の
役
に
立
つ
の
で
は
」

と
考
え
る
よ
う
に
な
る
。
 

　
創
業
を
決
意
し
た
星
野
さ
ん
は
、

商
品
を
道
産
食
材
が
生
か
せ
る
プ

リ
ン
と
決
め
、
全
国
の
プ
リ
ン
を

食
べ
て
回
っ
た
。
「
で
も
、
食
べ

れ
ば
食
べ
る
ほ
ど
、
何
が
良
い
か

分
か
ら
な
く
な
っ
た
。
そ
れ
な
ら
、

い
っ
そ
自
分
が
食
べ
た
い
プ
リ
ン

を
作
ろ
う
と
考
え
ま
し
た
」
。
「
男

の
た
め
の
プ
リ
ン
」
と
い
う
理
念

が
生
ま
れ
た
の
は
こ
の
と
き
だ
。

　
す
ぐ
開
発
に
取
り
掛
か
り
、
苦

め
の
カ
ラ
メ
ル
を
合
わ
せ
、
後
味

の
す
っ
き
り
し
た
プ
リ
ン
が
完
成
。

星
野
さ
ん
の
趣
味
で
あ
る
武
道
に

な
ぞ
ら
え
、
「
侍
の
プ
リ
ン
」
と

名
付
け
た
。
一
個
四
百
八
十
円
と

価
格
は
安
い
と
は
い
え
な
い
が
、

「
道
外
へ
販
売
す
る
際
の
物
流
コ

ス
ト
も
見
込
ん
で
い
ま
す
。
ま
た
、

農
家
の
方
が
育
て
た
素
晴
ら
し
い

素
材
は
、
適
正
価
格
で
仕
入
れ
た

か
っ
た
」
。
こ
こ
に
も
、
星
野
さ

ん
の
思
い
が
込
め
ら
れ
て
い
る
。
 

　
メ
デ
ィ
ア
へ
の
露
出
が
成
功
し
、

侍
の
プ
リ
ン
は
た
ち
ま
ち
話
題
に
。

こ
こ
ま
で
売
り
上
げ
は
好
調
で
、

道
外
か
ら
の
注
文
も
増
え
て
い
る
。

「
一
つ
一
つ
手
作
り
で
大
量
に
は

作
れ
な
い
分
、
全
国
に
わ
ず
か
ず

つ
で
も
フ
ァ
ン
が
い
れ
ば
、
事
業

は
維
持
で
き
る
」
と
語
る
星
野
さ

ん
。
「
道
産
食
材
を
全
国
へ
」
。

そ
の
夢
に
向
け
、
侍
の
プ
リ
ン
は

着
実
に
歩
ん
で
い
る
。
 

開発者 星野 勇介さん 
ほし　 の　　ゆう　すけ 

譁マルキタ星野笑店代表取締役。民間企
業で飲食店の商品開発を担当した後、平
成20年に独立。41歳。 

亜麻仁油ドレッシング 

国内で唯一北海道のみで、農薬を使用せずに栽
培された亜麻の種の油を使用。化学調味料も使
われていないこだわりのドレッシングです。 
価格1,995円（145ml）　販売場所東急（中央区
北4西2）、プラザ・セブン（西区西町北7）ほか 
製造譌亜麻公社2731-8588 
　　 www.amanosato.jp

70℃程度で加熱し、独自製法でえぐみを
取ったジャガイモに、キムチのタレをあえ
た惣菜。漬物のようなシャキシャキとした
食感が特徴です。 
価格200円（250g） 
販売場所エゾまる（西区西町南12）、 
三井アウトレットパーク（北広島市）ほか 
製造譁マキシムアリマン2644-7161

　創業を目指す個人や設立後間
もない中小企業者に対する支援
です（22年度の受け付けは終了）。 
 譁マルキタ星野笑店は、東京へ
の販路の拡大に関するアドバイス
や資金補助を受けました。 
　なお、中小企業支援センター（中
央区北1西2、蘂200-5511）では
随時、経営全般や創業についての
相談を受け付けています。 
［詳細］産業振興財団2820-2062

価格480円（160g） 
販売場所本店（北区北27西4）、すすき
の店（中央区南4西3）、大丸店（中央
区北5西4）ほか 
製造譁マルキタ星野笑店 
2708-8871 
　　www.purin-honpo.com

支援制度を活用して生まれた 魅力的な商品の数々 

侍のプリン 商品データ 

中小企業の創業を 
総合的に支援 

さっぽろベンチャー支援事業 

支援 
制度 

「
道
産
の
食
材
に
付
加
価
値
を
加
え
、 

全
国
へ
売
り
出
す
」
。
そ
の
思
い
が
生
ん
だ
、 

ほ
ろ
苦
い
カ
ラ
メ
ル
が
特
徴
の
 

「
男
の
た
め
の
プ
リ
ン
」
。
 

道
産
食
材
が
身
近
に
楽
し
め
る
の
は
、札
幌
の
大
き
な
魅
力
の
一
つ
で
す
。
 

今
回
は
、こ
の
道
産
食
材
を
生
か
し
た
魅
力
的
な
食
品
と
、 

そ
れ
を
生
み
出
し
た
企
業
を
紹
介
。
 

札
幌
の
中
小
企
業
が
支
え
る
食
産
業
の
「
今
」
に
迫
り
ま
す
。
 

札
幌
企
業
の 

美
味
し
い
も
の
づ
く
り 

←さっぱりとした味わいが特徴です 

シャキシャキじゃが 

↑焼き肉やサラダにあえて 
食べるのもお薦めです 
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新
し
い
技
術
で
道
産
大
豆
を
　
　 

全
国
へ 

　
「
北
海
道
の
大
豆
を
使
っ
た
豆

菓
子
で
勝
負
し
よ
う
」
約
十
年
前
、

そ
う
決
断
し
た
の
は
、
老
舗
豆
菓

子
店
を
営
む
池
田
さ
ん
。
そ
れ
ま

で
加
工
し
や
す
い
輸
入
豆
に
頼
っ

て
き
た
が
、
道
外
企
業
の
安
価
な

商
品
に
押
さ
れ
、
窮
地
に
追
い
込

ま
れ
て
い
た
。
 

　
「
道
産
大
豆
は
皮
が
厚
く
て
硬

い
。
豆
菓
子
に
は
向
か
な
い
と
い

わ
れ
て
き
ま
し
た
。
し
か
し
、
イ

ソ
フ
ラ
ボ
ン
な
ど
の
栄
養
価
は
、

道
外
の
大
豆
と
比
べ
て
高
め
で
あ

り
、
そ
こ
に
目
を
付
け
ま
し
た
」
。

健
康
や
食
の
安
全
へ
の
意
識
の
高

ま
り
か
ら
、
「
皮
の
硬
さ
を
克
服

す
れ
ば
売
れ
る
」
と
考
え
た
池
田

さ
ん
は
、
当
別
町
の
農
家
と
契
約

を
結
び
、
道
産
大
豆
を
使
っ
た
豆

菓
子
作
り
に
取
り
掛
か
っ
た
。
 

　
大
豆
の
栽
培
方
法
の
見
直
し
や
、

豆
の
焼
き
加
減
の
調
整
な
ど
、
失

敗
を
繰
り
返
す
こ
と
数
年
。
専
門

家
の
意
見
も
取
り
入
れ
、
つ
い
に

新
技
術
「
流
動
温
風
焙
煎
」
の
開

発
に
成
功
し
た
。
高
温
の
風
で
豆

を
踊
ら
せ
な
が
ら
、
水
分
を
一
気

に
抜
く
と
、
豆
が
縮
む
時
間
が
短

く
な
り
、
豆
の
内
部
に
空
気
が
多

く
残
る
。
こ
れ
に
よ
り
、
皮
を
軟

ら
か
く
す
る
こ
と
が
で
き
た
。
 

　
新
技
術
で
作
っ
た
豆
菓
子
は
、

サ
ク
サ
ク
し
た
食
感
と
香
ば
し
さ

で
思
わ
ず
手
が
伸
び
る
、
と
話
題

に
。
今
年
三
月
に
は
流
通
業
者
が

選
ぶ輊
北
海
道
の
逸
品
輅の
最
優
秀

賞
に
選
ば
れ
た
。
「
今
、
全
国
一

お
い
し
い
と
さ
れ
る
の
は
、
兵
庫

県
・
丹
波
の
黒
豆
。
十
年
後
に
は
、

こ
の
味
を
越
え
る
豆
菓
子
を
、
道

産
大
豆
で
実
現
し
た
い
」
と
、
池

田
さ
ん
。
道
産
大
豆
に
付
加
価
値

を
与
え
る
新
た
な
技
術
を
武
器
に
、

全
国
一
の
大
豆
に
挑
む
。
 

北海道産生ハム 

自社工場で乳酸菌を培養して 
ハムの発酵に使用。短期間で熟成しつ
つ深い味わいを実現しています。 
価格550円（40g） 
販売場所大丸（中央区北5西4）、 
バルナバフーズ（西区八軒6西10）ほか 
製造札幌バルナバフーズ譁2643-2561
　　 www.barnabas.jp

ピュアブラン 
ヨーグルトを濃縮し、乳酸菌を殺
菌したペースト状の新食品素材で
す。道産素材のみで作られ、クリー
ムチーズに比べカロリーは半分、
カルシウムは2倍という優れもの。 
価格1,500円/kg※業務用のみ 
販売サツラク農業協同組合 
（東区丘珠町573）2785-7800 
　　 www.satsuraku.com

道
産
大
豆
の
皮
の
硬
さ
を
 

新
技
術
に
よ
っ
て
克
服
し
、 

ソ
フ
ト
に
仕
上
げ
た
こ
だ
わ
り
の
豆
菓
子
。
 

創
作
豆
菓
子 

価格168円（45g） 
販売場所本店（白石区中央1の3）、 
丸井今井店（中央区大通西2）、 
東急店（中央区北4西2、9/2～）ほか 
製造池田食品譁 
2811-2211 
　　www.ikeda-c.co.jp

開発者 池田 光司さん 
いけ　だ      こう   じ 

池田食品譁代表取締役。商社勤務を経て、
大阪で豆菓子の製造を学んだ後、池田食
品へ。61歳。 

　食にかかわる新製品、新技術な
どの研究開発に対する支援です。
原材料などの経費の2分の1（上
限400万円）を補助します。詳しく
はお問い合わせください。 
　池田食品譁は、装置を購入する
資金の補助や、豆の食感について
アドバイスを受けました。 
［詳細］北海道科学技術総合振興
センター2708-6526

新技術を使った 
食品作りに補助 

魅力ある食の新技術開発事業 

支援 
制度 

↑ビールのおつまみに最適。 
同製法のサラミもあります 

↑ピュアブランを使用したロールケ
ーキ（写真、400円）やソフトクリーム
をサツラクミルクの郷売店で販売中 

支援制度を活用して生まれた 魅力的な商品の数々 

ば
い
せ
ん
 

創作豆 商品データ 
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　今回ご紹介したように、各企業は、道産食
材にこだわり、手間ひまをかけ、価格が高くて
も納得してもらえる食品づくりに日々奮闘して
います。ぜひ、これらの食品を味わい、そのお
いしさ、質の高さを感じてみてください。そして、
その裏にある企業の努力、札幌の食産業の
今後について、考えてみませんか。 

札幌の食産業の今とこれから 

北
海
道
・
北
見
産
の
黒
糖
を
使
用
。
 

道
産
食
材
の
可
能
性
を
広
げ
た
 

濃
厚
な
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
。
 

「
道
産
黒
糖
」
の
意
外
性
と 

風
味
を
生
か
す 

　
黒
糖
と
聞
い
て
、
北
海
道
を
想

像
す
る
人
は
少
な
い
だ
ろ
う
。
黒

糖
キ
ャ
ラ
メ
ル
ア
イ
ス
の
開
発
者
・

川
村
さ
ん
も
そ
の
一
人
だ
っ
た
。

ア
イ
ス
製
造
会
社
勤
務
を
経
て
独

立
し
た
川
村
さ
ん
は
、
「
道
産
食

材
の
良
さ
を
生
か
し
、
独
自
の
濃

厚
な
ア
イ
ス
を
作
ろ
う
」
と
決
め
、

商
品
開
発
に
乗
り
出
す
。
 

　
さ
ま
ざ
ま
な
道
産
食
材
を
試
し

て
い
た
あ
る
と
き
、
知
人
か
ら
偶

然
、
黒
糖
の
お
菓
子
を
も
ら
う
。

袋
に
は
「
北
見
産
」
の
文
字
が
。

「
黒
糖
は
沖
縄
の
イ
メ
ー
ジ
が
強

く
、
意
外
性
が
あ
る
」
。
そ
う
感

じ
た
川
村
さ
ん
は
、
早
速
そ
の
黒

糖
を
使
っ
て
ア
イ
ス
を
試
作
。
「
で

も
、
た
だ
入
れ
た
だ
け
で
は
一
番

出
し
た
い
黒
糖
の
風
味
が
な
か
な

か
出
ま
せ
ん
で
し
た
」
。
苦
労
の

末
、
黒
糖
を
煮
詰
め
、
キ
ャ
ラ
メ

ル
に
し
て
ア
イ
ス
に
練
り
込
む
製

法
に
た
ど
り
着
く
。
風
味
豊
か
な

黒
糖
キ
ャ
ラ
メ
ル
ア
イ
ス
の
完
成

に
、
手
応
え
を
感
じ
て
い
た
。
 

　
し
か
し
、
こ
こ
で
不
運
に
見
舞

わ
れ
る
。
黒
糖
キ
ャ
ラ
メ
ル
ア
イ

ス
の
開
発
中
に
、
生
キ
ャ
ラ
メ
ル

の
大
ブ
ー
ム
が
発
生
。
「
ブ
ー
ム

が
起
き
て
し
ば
ら
く
経
っ
た
後
に

こ
の
ア
イ
ス
が
発
売
に
な
っ
た
こ

と
で
、
や
や
古
い
印
象
を
持
た
れ

て
し
ま
い
ま
し
た
」
。
 

　
わ
ず
か
な
タ
イ
ミ
ン
グ
の
差
に

よ
り
、
販
売
は
苦
戦
を
強
い
ら
れ

て
い
る
が
、
川
村
さ
ん
の
道
産
に

こ
だ
わ
る
姿
勢
は
変
わ
ら
な
い
。

「
黒
糖
が
あ
っ
た
の
だ
か
ら
、
北

海
道
に
は
ま
だ
ま
だ
面
白
い
食
材

が
き
っ
と
あ
る
。
そ
れ
を
開
拓
し

て
、
良
い
も
の
を
作
り
た
い
」
。

黒
糖
キ
ャ
ラ
メ
ル
ア
イ
ス
は
、
道

産
食
材
の
可
能
性
を
掘
り
起
こ
す

第
一
歩
だ
。
 

黒
糖
ア
イ
ス 

ク
リ
ー
ム 

道産食彩ＨＵＧをご利用ください 
道内各地の農畜産物や加工品などを
直売しています。今回紹介した商品※も
取り扱っていますので、ぜひご利用く
ださい。※侍のプリン、北海道産生ハム、
ピュアブランを除く 
所在地中央区南2西5東宝プラザビル
内（狸小路5丁目） 
営業時間午前10時～午後7時　 
詳細2242-8989

価格315円（120ml） 
販売場所どさんこプラザ 
（JR札幌駅西コンコース内）ほか 
製造譁サッポロミルク 
2598-1918 
　　www.sapporomilk.com

開発者 川村 勉さん 
かわ むら   つとむ 

譁サッポロミルク代表取締役。18年間アイ
スクリームの製造に携わり、平成20年に創業。
51歳。 

　道産食材を活用した食品の開
発や改良を行う中小企業に対して、
経費の2分の1（上限50万円）を補
助します。詳しくはお問い合わせく
ださい。 
　譁サッポロミルクは、開発に掛か
る経費や販促費に対する補助のほ
か、パッケージのデザインに関する
アドバイスなどを受けました。 
［詳細］産業振興財団2820-2062

道産食材を使う 
食品作りを支援 

売れる食品づくり支援事業 

支援 
制度 

ハ　グ 

黒糖アイス 商品データ 

5 2010―　 ―広報さっぽろ９


	201009_02
	201009_03
	201009_04
	201009_05

