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区
内
に
ビ
ー
ル
よ
り
う
ま
い
発

泡
酒
造
り
に
挑
戦
す
る
人
が
い
る
。

「
発
泡
酒
醸
造
所
ク
ロ
ス
ロ
ー
ド

ブ
ル
ー
イ
ン
グ
」
の
オ
ー
ナ
ー
、

す

さ
き
か
つ
ゆ
き

須
崎
克
之
さ
ん
が
そ
の
人
。
レ
ス

ト
ラ
ン
経
営
の
経
験
も
あ
る
須
崎

さ
ん
は
、
自
作
の
ソ
ー
セ
ー
ジ
や

ハ
ム
の
濃
厚
な
う
ま
味
に
負
け
な

い
コ
ク
と
風
味
を
持
つ
発
泡
酒
を

造
ろ
う
と
、
こ
の
世
界
に
足
を
踏

み
入
れ
た
と
い
う
。
一
カ
月
間
カ

ナ
ダ
で
醸
造
の
研
修
を
受
け
た
後
、

免
許
を
取
得
し
て
区
内
に
醸
造
所

を
開
い
た
の
が
今
か
ら
二
年
前
の

こ
と
。
小
売
り
の
ほ
か
、
お
客
さ

ん
の
好
み
に
合
わ
せ
た
オ
ー
ダ
ー

メ
イ
ド
の
発
泡
酒
造
り
も
行
っ
て

い
る
。
発
泡
酒
と
は
言
っ
て
も
、

麦
芽
の
使
用
率
は
５０
％
以
上
で
、

コ
ク
と
風
味
は
、
ビ
ー
ル
に
引
け

を
取
ら
な
い
と
い
う
。

商
店
を
改
造
し
た
醸
造
所
の
壁

際
に
は
、
銀
色
に
光
る
五
十
�
の

小
振
り
な
醸
造
釜
が
並
ぶ
。
釜
に

張
っ
た
水
が
沸
騰
す
る
の
を
待
つ

間
、
須
崎
さ
ん
は
黙
々
と
た
る
や

機
材
の
洗
浄
に
精
を
出
し
て
い
た
。

「
発
酵
の
段
階
で
雑
菌
が
入
る
と

ビ
ー
ル
が
腐
っ
て
し
ま
っ
た
り
す

る
ん
で
す
よ
」
と
洗
う
手
を
休
め

ず
話
す
。
室
内
は
蒸
気
が
立
ち
込

め
、
非
常
に
蒸
し
暑
い
。
須
崎
さ

ん
の
額
に
も
大
粒
の
汗
が
吹
き
出

し
て
い
る
。
釜
の
お
湯
が
沸
く
と

ま
ず
、
モ
ル
ト
と
モ
ル
ト
エ
キ
ス

ト
ラ
ク
ト
（
麦
芽
を
糖
化
し
た
シ

ロ
ッ
プ
状
の
も
の
）
を
入
れ
て
煮

込
む
。
「
数
種
類
の
材
料
を
ブ
レ

ン
ド
し
て
、
い
ろ
い
ろ
な
味
と
香

り
の
発
泡
酒
造
り
に
挑
戦
し
て
い

ま
す
」
。
ク
ラ
ン
ベ
リ
ー
や
は
ち

み
つ
な
ど
を
入
れ
て
、
独
特
の
風

味
を
持
つ
発
泡
酒
を
仕
込
む
こ
と

も
あ
る
と
い
う
。

こ
の
日
醸
造
し
た
の
は
、
豊
か

な
コ
ク
の
あ
る
ジ
ャ
ー
マ
ン
エ
ー

ル
な
ど
三
種
類
。
自
作
の
レ
シ
ピ

に
従
い
、
慎
重
に
材
料
の
分
量
を

計
っ
て
釜
の
中
に
投
じ
て
い
く
。

釜
か
ら
吹
き
こ
ぼ
れ
な
い
よ
う
注

意
し
な
が
ら
し
ば
ら
く
煮
込
み
、

そ
の
後
、
ホ
ッ
プ
を
加
え
る
と
麦

汁
の
完
成
だ
。
発
酵
タ
ン
ク
に
出

来
上
が
っ
た
麦
汁
を
移
し
、
イ
ー

ス
ト
菌
を
入
れ
る
。
麦
汁
の
中
の

糖
分
を
イ
ー
ス
ト
菌
が
ア
ル
コ
ー

ル
と
炭
酸
ガ
ス
に
分
解
す
る
、
一

次
発
酵
と
言
わ
れ
る
工
程
に
入
る
。

発
酵
室
に
タ
ン
ク
を
収
め
る
と
、

ほ
っ
と
一
息
つ
い
た
よ
う
に
、
須

崎
さ
ん
は
た
ば
こ
に
火
を
付
け
た
。

「
こ
の
ま
ま
十
日
間
ほ
ど
寝
か
せ

ま
す
。
発
酵
し
や
す
い
よ
う
室
内

の
温
度
に
気
を
配
り
ま
す
ね
。
特

に
冬
は
室
温
が
下
が
り
過
ぎ
る
の

で
温
度
管
理
に
は
慎
重
に
な
り
ま

す
」
と
寝
か
せ
た
ば
か
り
の
麦
汁

を
い
と
お
し
そ
う
に
見
つ
め
な
が

ら
話
し
て
く
れ
た
。

醸
造
所
の
二
階
は
、
今
年
三
月

に
オ
ー
プ
ン
し
た
ば
か
り
の
レ
ス

ト
ラ
ン
で
、
須
崎
さ
ん
の
仕
込
ん

だ
発
泡
酒
の
ほ
か
、
手
作
り
の
ハ

ム
や
ソ
ー
セ
ー
ジ
も
味
わ
え
る
。

「
時
に
は
『
こ
ん
な
味
の
も
の
が

飲
み
た
い
』
と
お
客
さ
ん
か
ら
リ

ク
エ
ス
ト
さ
れ
る
こ
と
も
あ
り
ま

す
。
自
分
の
造
っ
た
も
の
を
気
に

入
っ
て
く
れ
て
い
る
人
の
た
め
に
、

丁
寧
な
発
泡
酒
造
り
に
こ
だ
わ
っ

て
い
き
た
い
で
す
ね
」
。
噂
を
聞

き
つ
け
、
二
十
代
か
ら
六
十
代
ま

で
、
幅
広
い
年
齢
層
の
人
が
レ
ス

ト
ラ
ン
に
訪
れ
る
。
そ
の
味
に
ほ

れ
込
ん
で
繁
く
通
う
よ
う
に
な
る

人
も
少
な
く
な
い
。
発
泡
酒
に
注

が
れ
た
須
崎
さ
ん
の
こ
だ
わ
り
と

愛
情
が
、
訪
れ
る
人
の
心
を
酔
わ

せ
る
か
ら
な
の
だ
ろ
う
か
。
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�
須
崎
さ
ん
こ
だ
わ
り
の
発
泡
酒

�
出
来
上
が
っ
た
ば
か
り
の
麦
汁
。
三

週
間
ほ
ど
で
発
泡
酒
に
な
る

�
蒸
し
暑
い
醸
造
所
の
中
で
黙
々
と
醸
造
釜
に
向

か
う
須
崎
さ
ん
。
一
つ
一
つ
の
作
業
を
お
ろ
そ
か

に
し
な
い
姿
勢
が
、
発
泡
酒
に
命
を
吹
き
込
む

�
手
作
り
の
ハ
ム
や
ソ
ー
セ
ー
ジ
。

丹
念
な
仕
事
が
味
わ
い
を
深
め
る


