
余った豚汁が
コクのある

ラーメンに変身！

1. 余った豚汁に、豆板醤少しとごま油をタラリと入れ、風味をつけます。

2. 蒸し麺を湯通しし、湯切りをして熱々を丼に入れます。

3. 同じ丼に豚汁をたっぷり入れ、長ネギ、シナチク、ゆで卵などお好きな具材
をトッピングします。

4. キャラメル大にカットしたバターをのせると、風味がぐんと増します。お好
みでどうぞ！

 余った豚汁

 長ネギ、シナチク、コー
ン、ゆで卵等のラーメン
の具

 ごま油

 豆板醤

 焼きそば用蒸し麺

 バター


