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アニサキス食中毒対策を！

加熱調理

60℃以上、1分以上の十分
な加熱をしましょう。

魚体の中心温度が

－20℃以下で
24時間以上の
冷凍処理でアニサキスは
死滅します。
不十分な処理とならない
よう、冷凍庫内の温度を
確認し、冷凍時間を測定
しましょう。

下処理の注意

新鮮なうちに、速やかに内蔵を除去し、低温（4℃以下）
で保存しましょう。

冷凍処理

目視確認

アニサキスを確実に除去で
きるよう確認しましょう。
・明るい場所で行う
・複数人により確認する
・下処理、最終調理時に確認
する（複数回の確認）

食中毒警報 第2号
警報発令期間

6月28日（金）午前10時から
7月2日（火）午前10時まで

警報発令理由

日最高気温28℃以上が予想
されるため
（予想最高気温 6/28：28℃、6/29：30℃
6/30：29℃、7/1：28℃）

令和6年（2024年）


	スライド 1
	スライド 2
	スライド 3
	スライド 4
	スライド 5
	スライド 6
	スライド 7
	スライド 8
	スライド 9
	スライド 10
	スライド 11
	スライド 12
	スライド 13
	スライド 14
	スライド 15
	スライド 16

