
ガストロノミックエコシステムの構築  
～バスク・カリナリー・センターとガストロノミー・オープン・エコシステムの歩み～  

  プログラム

札幌市×サン・セバスティアン市 友好交流締結記念セミナー  

場 所 エア・ウォーターの森１階  フォレストホール
（札幌市中央区北８条西１３丁目２８ −２１）

GOe 戦略開発責任者    ラケル・マーティン　氏講 師

日 時 12月12日（金）16：00～19：00

　札幌市は、2025年9月にスペインのサン・セバスティアン市と協定を締結し、双方の強みである食・映像・観
光等で連携を図り、経済の活性化を図ることとしています。  
　この度、サン・セバスティアン市にある国際的な食の教育・研究機関であるBCC（バスク・カリナリー・セン
ター）において、持続可能な食の実現を目指し、「GOe Global Network」という食のコミュニティ構築に取り組
むラケル・マーティン氏を招聘し、世界での先進的な食の取組についてお話いただくセミナーを開催いたしま
すので、奮ってご参加ください。  

申込
方法

https://forms.gle/LvgVi7yjp5W4SzvYA 
または右のQRコードから12月10日（ 水）までにお申し込みください。  

100名  定員 （先着順で、定員になり次第締め切ります。）  

札幌市経済観光局　産業振興課　担当：高井、堀内   ℡011-211-2392 問合せ

16：00～16：15　講演　札幌市経済観光局長　坂井 智則  

札幌市とサン・セバスティアン市との交流について

16：15～17：55　講演　GOe 戦略開発責任者　 ラケル・マーティン 氏 ※質疑応答含む

ガストロノミックエコシステムの構築
～バスク・カリナリー・センター（BCC）とガストロノミー・オープン・エコシステム（GOe）の歩み～

17：55～18：00　講評

18：10～19：00　交流会　 ※そのまま会場内で実施 

学校法人吉田学園総長付顧問 札幌保健医療大学客員教授 　 荒川 義人 氏 

参加
無料

主催 ：札幌市、さっぽろフードクリエーションズ  
協力 ：在札幌スペイン国名誉領事館、北海道ガストロノミックサイエンス研究会、 札幌食と観光国際実行委員会、  
　　　　札幌・北海道フービーフェスティバル実行委員会、北海道大学 北海道ワイン教育研究センター  

【講師略歴】 
　スポーツ栄養学とガストロノミーサイエンスを専門とする。栄養コンサルタントとしてキャリアをスタート し、バスク・カリナ
リー・センターで修士号を取得後、コペンハーゲン大学を経て、ユニリーバ・オランダでは国際的な環境でR&D・マーケティ
ング・デジタルコマースなどの業務に携わり、創造性やイノベーションとビジネスを結びつけるプロジェクトを主導した。 
　現在は、才能・創造性・研究そして分野を超えた事業が融合する拠点「ガストロノミー・オープン・エコシステム（GOe）」を
率いる。GOeは、東京建物が展開するGIC TOKYOと連携するなど国際展開しており、食品業界の喫緊の課題に取り組む
ための戦略及び共同プロジェクトの設計、ひいては食のエコシステムの構築の分野を常にリードする存在である。 
 


