
食中毒に
　　気を付けて！

・手洗いはしっかりしましょう。
・調理器具も清潔に。
・肉や魚からこぼれた水分（ドリップ）にも注意を。

町内会が主催するお祭りなどの出
店で扱う食品について、食中毒
を防ぐための注意点や、安全なメ
ニューについてのアドバイスを
行っています。

1　つけない －清潔・消毒－

お祭りや大学祭などの
出店者を対象とする
食品衛生講習会に伺っ
て、提供メニューなど
のチェックやアドバイ
スを行っています。 ▲食品衛生講習会の様子

手稲区の飲食店や食品の製造・販売業者などでつくる手稲食品衛生協会は、
「食品の安全は自らの手で守ろう」をスローガンに、食中毒の発生防止に
取り組んでいます。
会員店舗を回って、食品の取扱方法などの衛生指導や、街頭ＰＲを行って
いるほか、さまざまな地域活動にも貢献しています。 ▲『あいくる』での街頭 PRの様子
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こんなときは、手稲保健センターへこんなときは、手稲保健センターへ

付け根の部分に
汚れが入りやすい
ので注意！

包丁 布巾

冷蔵庫の中で、ド
リップを他の食品
に付けないよう、
しっかりと包装し
ておきましょう。

細菌は湿った場所が
大好きなので、定期
的に煮沸や漂白をし
て消毒しましょう。
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