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札幌市では、「安全・安心な食のまち・さっぽろ」を目指し、３つのメニュー（事業）

を進めています。 

この食まち西区ガイドでは、３つのメニューに参加いただいている西区内のお店を、 

西区の環境キャラクター「さんかくやまベェ」がご紹介します！

今号では、平成30年度（2018年度）に新たに事業に参加したお店を中心

に紹介しました。 

これまでの参加店など詳しい内容は、西区役所ホームページをご覧ください！

札幌市西区 食まちガイド 検索

さっぽろHACCP
ハ サ ッ プ

衛生管理の手法として HACCP※を導入している飲

食店などに対し、第三者である札幌市が、HACCP

が適正に機能していることを評価・認証するもの

です。 

取組レベルに応じ、“★エントリー”“★★ベーシッ

ク”“★★★プレミアム”の３つのステージがあり

ます。 

食の安全・安心おもてなしの店
食品衛生優良施設の表彰歴に加え、次のいずれか

に取り組むお店です。 

○アアレルギー表示、○煙禁煙・分煙、 

○栄栄養成分表示、○外外国語メニュー、 

○Ｈさっぽろ HACCP、○調専門調理師、○道道産食材 

「安全・安心な食のまち・さっぽろ」を支える３つのメニュー

軽食喫茶 パンプル

◆発寒４条３丁目４-33

◆TEL 011-661-0081 

◆営業時間 

9:00～21:00 

◆定休日 日曜日、祝日

お店からのひとこと 
これからも、“手作りで安心・安全な食事を提供”できる
よう、衛生管理に頑張って取り組みます。

◆二十四軒１条４丁目６-７

◆TEL 011-643-4811 

◆営業時間 

 10:00～19:00 

◆定休日 不定休 

◆琴似１条４丁目２-12

◆TEL 011-631-6661 

◆営業時間 

 9:00～21:00 

◆定休日 無休 

※ HACCP：食品の調理・製造の各工程で、起きやすい危害を分析し、衛生管理の重要ポイントを明確化することで、
安全性を確保する国際標準の衛生管理手法 

お店からのひとこと 
“洋菓子の心”を大切にし、真心込めた味をお客様にお
届けいたします。

お店からのひとこと 
これからも安全・安心でおいしいケーキをご家庭にお届
けいたします。

さっぽろ市 

02-Q03-18-2781 

30-2-1681

○ア ○外○ア ○外 ○煙

★エントリー



スナック再会

Ｍｉｓａｋｉ ｃｏｆｆｅｅ＆ｒｏａｓｔｅｒｙ プルマンベーカリー 宮の沢駅前店

喫茶オリオン 手稲リハビリテーションセンター

たこやき 利久

満月食堂

※各お店の掲載内容は、平成 31 年２月末時点の情報です。ご利用の際は、店舗・施設に事前に

ご確認ください。 

鮨 さいとう
◆琴似１条１丁目７－６

コスモレジデンスビル１Ｆ
◆TEL 011-615-2600 
◆営業時間 
 17:00～22:00 
◆定休日 日曜日、祝日
     不定休あり 

◆発寒５条３丁目 12-３
 右川ビル１Ｆ 
◆TEL 011-215-5536 
◆営業時間 
 11:00～23:00(月、土) 

11:00～20:00（水、木、金、日）
◆定休日 火曜日 

◆発寒４条４丁目３-15
 源光金物店ビル１Ｆ 
◆TEL 011-671-1888 
◆営業時間 

11:30～22:00(月～土)
11:30～18:30(日、祝)
14:30～17:00(平日中休み)
ラストーオーダー 閉店 30 分前

◆定休日 不定休

◆宮の沢 490 番地 

◆TEL 011-663-2931 

◆事業内容 

・特別養護老人ホーム 

・ショートステイ 

など

さっぽろ食の安全・安心推進協定
食の安全・安心の取組をマイルールとして宣言し

たお店や事業者と、札幌市が協定を結び、応援し

ています。 

◆発寒 12 条３丁目９-10

◆TEL 011-661-8415 

◆営業時間 

19:00～25:00 

◆定休日 日曜日、月曜日

◆発寒 13条３丁目７-32

◆TEL 011-661-8235 

◆営業時間 

 11:00～21:00 

◆定休日 日曜日 

◆西町北 20 丁目４-10

◆TEL 011-661-9911 

◆営業時間 

 8:00～18:30 

◆定休日 無休 

◆西町北 18 丁目５-14

◆TEL 011-312-6710 

◆営業時間 

 10:00～18:00 

◆定休日 日曜日、祝日

     不定休あり

イチオシ・マイルール 
地元や旬の食材にこだわった手作りの料理や心地よいコ
ーヒーの香りでお客様をおもてなしします。 

お店からのひとこと 
真心を込めて手作りした料理を提供し、これからも地域
の皆様に愛され続ける食堂を目指します。

お店からのひとこと 
地域の皆様に愛される店づくりをめざし、スタッフ一同
“おもてなしの心”を常に大切にしています。

イチオシ・マイルール 
自家製酵母を使用し、温度と時間の管理を惜しまず、そ
れぞれのパンに合わせた素材で作り上げます。 

イチオシ・マイルール 
コーヒー豆は小ロットで自家焙煎し、極力新鮮で美味し
い状態で販売提供しています。 

イチオシ・マイルール 
さっぽろ HACCP 評価の給食事業者と連携し、栄養と食べ
やすさを考慮した安全・安心な食事を提供します。 

イチオシ・マイルール 
厳選した食材や、こだわりの出汁を使用し、安全・安心
なたこ焼きでお客様をおもてなしします。

イチオシ・マイルール 
安全・安心な食品を提供するため、毎日中央卸売市場に
通い、自らの目で確かめ、厳選した素材を仕入れます。

○ア ○外 ○ア ○外


